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In questa enoteca storica convivono la tecnologia pitt moderna e
le vecchie cantine del 200, i vini di tutto il mondo, i pitt nuovi,
estremi, e 1 liquori d’an-
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Qui Paolo Petrone brucia i
tempi, va veloce e coltiva le sue passioni. Senza fermarsi mai.
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Le splendide canting medievall 4i Wanni. Mella pagina accanto, Paole Petronl, § iodes

«Qui & perfetto per conservare i vini. Abbiamo stappato bortiglie
di 40-50 anni fa e sono intatte. I clienti questo lo sanno»

La grande vetrata d’'ingresso & sminu
ta dall'insegna, scritta ¢on grandi “trasferibili” bianchi. E
quel cartello di legno appeso all'estemo vi dice in quattro
lingue (con tanto di bandienina nasdonale) che sono visitabili
le cantine medievali del negosio. Limpressione che se ne ri-
cava € francamente corrotta da quest particolari che fanno
pensare a un'ex bottiglieria trasformata in acchiappaturisti.
Entrando, per scrupolo di appassionati di vino, s'immagina
l'olio al tartufo in vendita ¢ tanti fiaschi di vecchio Chianti in
bella vista sugli scaffali. Forse per questo ka scoperta e [a fe-
licita sono ancors piu grancdi, Si entrsi nella piccola bottega
per meta occupata dal grande bancone di legno e si e subi-
to circondati da scaffali alti fino al soffitto carichi di vind e di-
stillati. Ma la sorpresa non € qui. Un vecchio anco in pictra

serena porta a4 una scala che conduce nellantro di Bacco,
Ecco la meraviglia dell enoteca Vanni. Eccole le cantine me-
dievali pubblicizzate dal cartello (che in realta si ¢ gia di-
menticato), Si tratta di 300 metri quad di cantine con un e-
stensione lineare di circa 80 metrd, dove riposano parte del-
le 55mila bottiglic con le quali Paolo Petron, il giovane tto-
lare (34 anni), vi racconta il passato ¢ il presente del vine, i
taliano e non solo.

Una visita che @ storica, enologica, o anche “sola”
pit semplicemente di piacere, Le cantine dalle volte a mat-
toncini non pit alte di due metri ¢ mezzo al colmo, st ra-
mificano sotto il vecchio palazzo. Un paio di corridoi cie-
chi si aprono su stanze dove grandi fratini Suggenscono se-
rate quasi carbonare di grandi degustazioni. €1 sono poi,
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magnifiche, uniche, 4 enormi vasche in muratura dagare
1802 per la raccolta dell olio.

«La storia di questa bottega - rcconta
Paolo seduto nell' ulima stanza della cantina - inizia nell"Ox-
tocento con ka vendit di olio. Mio padre Giampiero ¢ mia
nuidre Glulietta Vanni arrivarono qui nel 1965 stiamo per
compicre 40 anni di aiviti. 1o non ero ancora nato ¢ loro
vendevano il vino sfuso, S andava a Montalcinoe, 3 Monie-
spenoli, a Certaldo ad acquistare il rosso, Dealle damigiane il
vino si versava nei recipienti che portava L gente, ma s'im-
bottigliava anche, fiaschi con ctichetta nostras.

Vicino alle damigiane papa Giampicro comincio ad
acguistare i Brunelli e i Barolo che g avevano fama fra i po-
chi appassionati in Ttali, «<Avevamo gqualche Bordeaux fran-
cese, Champagne, le grande case toscane, dai Melini a Ruf-
fine. Prima del boom degli anni Omanta, il vino di qualici in
Italia era questos, Pod armivo k grande stagione della rinasci-
i e, in contemporine, il ragazzino che stava in bottega e
ra cresciuto al punto & cominiciare ad assaggiare i primi su-
peruscan (<A quell'epoca a prezd ancora accessibilil), a
scoprire 1 visita in aeienda, a prendere il treno per vedere,
con un paio di amici, cosa fosse questo Vinitaly, Appeso al-
ta parete il diploma di geometra, Paolo si metie a vivere il vi-
no, «Faccio mantissima ficerca ¢ tanta selezione = Comincia i
FECCONENE - visito aziende in continuazions, mi confronto
con un paic di amict che uso come osservator-assaggiaton,
come fossimo wna societd di cilcio, mi Aggomo Arverso
piviste di totto il mondos, Petrond uss “trocchi™ incredilili.
Come abbonarsi a una autorevole newsletier americana at-
traverso un anuco JF New York, <Gl armiva uncn settincin
prine di noi - spiega - cosi se segnalano un vino nuove,
prosso anticipare ka prenotazione in azenda ¢ batere a con-
cormenza, Ma il vero segreto dell enotecan ¢ uno solo: stap-
paire tanta. lo in casa ho almeno una gquindicina di vini in
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contemporinest in assaggios. Si deve essere cosi veloci per
battere gh altd venditon. Lucca non sembrm una citti dove
Vanni abbia grossi competitor. Ma ¢'e il “problema Inter-
net”. Dentro gqueste murs che la Soprintendenia o Mome
mienti ha dataro al 1200 fqueando @ mercanti lucchesi vende-
ano la seta a mesam Buropa e all' [slam), si bvora molioe con
Invtermet. sAbbianmo un sito con una lista di mille etichette,
Antmiverso la Rete vendiamo tanto vino = spicga Petroni - il
sito ¢ maolto frequentato, viaggiamo sui 1600 visitawor al
mese. Noi spediiimo con un imbatlaggio studiato da noi ¢
che permette al cliente di avere il prodotto in perfetto stato.
E una risorsa importante. Loro non devono immobilizzare
capitali in cantin mentre possono avere subito le novitas,
Intermet, servizio ai Astoranti. .. Non & solo passione, dun- B
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che malizemas
nel &g § gesilon
di Pacls,

niél centro di Lucca

«ll vero segreto dell’'enotecaro & uno solo: stappare tanto.
lo in casa ho almeno una quindicina di vini in contemporanea in assaggio»

B que, ma anche necessita e lavoro duro, <Abbiamo grossi
capitali investiti nella cantina - spiega - ¢ necessario lavora-
re ¢ il momento non ¢ dei pin facili-. Tanto che Perroni so-
gna un wine bar, dove poter offrire 1 “suoi” vini. Che sono
quali? «Oggi cerco la comispondenza con il verroir, chiedo e
propongo vini di carattere, magari con difetti ma che non
siano fatti, come diciamo noi a Lucca, con lo stampinos. A
mo” d'esempio stappa un Testamatta di Bibi Graetz, un to-
scano farto a Fiesole con sangiovese-canaiolo-colorino. <Ha
un giusto equilibrio fra ka tradidone toscana € un vino co-
sicidetto modernos. E un buon rapporto qualiti-prezzo che
ogai e indispensabile. «Ma non voglio entrare nella polemi-
¢a sui preza dei vind, Se ne ¢ parlato anche troppo di que-
sti tempis. Petroni vuol parare invece di scelte (ssulla Fran-
cia ho deciso di concentrarmi su una regione, la Borgogna,

anche perche amo molto il pinot neros), di mode che non
51 possono non seguire (<l biodinamicos), di una cantina
che ¢ rimasta come 100 anni fa. «<Abbiamo solo rifato I'im-
pianto clettrico. Qui ¢ perfetto per conservare i vini. Ab-
biamo stappato bottiglie di 40-50 anni fa ¢ sono intatte. 1
clienti questo lo sanno. In pit conserviamo il gusto per cer-
te nicchie di mercatos. Cosi accanto alle collezioni di grap-
pe e whisky, papa Petroni ha la sua raccolta di grandi li-
quor di un passato glorioso: Galliano, Strega, Maraschino.
sLui ¢ convinto che tormerni presto il loro momentos. Nel
frattempo Paolo Petroni non sta fermo. «Se ho pensato di
mettere a fare il vino da solo? Non lo confesso neppure a
me SIesso, ma ogni @anio mi scopro a girare la campagn
lucchese alla ricerca di un podere giusto, Chissa che gii do-
mani non accada, .. |



